
郑岚个人信息 

姓    名 郑岚 性    别 女 

 

籍    贯 日照 出生年月 1984.09 

职    称 副研究员 政治面貌 预备党员 

专    业 微生物学 职    务 无 

导师类别 
专职科研岗 

（专硕、学硕） 
学历、学位 研究生、博士 

课 题 组 分析生物化学研究室，山东省生物传感器重点实验室 

工作信息 手机：18769716820；0531-82605742；邮箱：zhlan8409@163.com；QQ：366658728 

隶属单位 山东省科学院生物研究所  

通讯地点 济南市历城区经十东路 28789 号 

学习、工作简历： 

学习、工作简历： 

2003/09-2007/06，齐鲁工业大学，食品与生物工程学院，生物技术，学士； 

2008/09-2011/06，齐鲁工业大学，食品与生物工程学院，发酵工程，硕士； 

2012/09-2015/06，山东农业大学，生命科学学院，微生物学，博士； 

2015/07-2019/12，山东省科学院生物研究所，助理研究员； 

2020/01-今，山东省科学院生物研究所，副研究员。 

主要研究方向：功能多糖的结构表征及生物学活性评价；微生物学与发酵工程 

课题： 

纵向课题： 

1、干巴菌吸收转化锌元素的分子机制及锌多糖的构效关系研究，国家自然科学基金（青年基金）项目，

2022.01-2024.01（主持） 

2、干巴菌对锌元素的吸收机制及锌多糖的活性评价（ZR2017BC070），山东省自然科学基金（博士基

金）项目，2017.08-2019.12（主持） 

3、纳米生物传感器分子器件及在线分析技术的高价值专利培育，2020 年度济南市高价值专利培育项目，

2020.10-2021.10（主持） 

4、干巴菌吸收转化锌元素形成锌多糖的分子机制研究（ESIBBC202012），齐鲁工业大学生物学及生

物化学 ESI 培育学科开放课题，2020.10-2022.09（主持） 

5、固定化葡萄糖氧化酶和过氧化氢酶生产葡萄糖酸关键技术研究（2019-CXY15），山东省科学院—

商河县产学研协同创新基金，2020.01-2021.12（主持） 

6、干巴菌吸收转化锌元素的规律及锌多糖结构、活性研究（2018QN0028），山东省科学院青年科学

基金，2017.12-2019.12（主持） 

7、优势农产品全资源高值化智能精深加工共性关键技术研究及产业化示范—玫瑰花高值综合利用技术

创新及应用示范（2020KJC-ZD15），科教产融合创新试点工程项目，2020.01-2021.12（任务负责

人） 

8、病原微生物及疾病代谢标志物敏感元件关键技术及应用，国家重点研发计划项目，2022.01-2024.12

（参与） 

9、合成生物学关键技术体系研究及应用示范（2020CXGC010602），山东省重点研发计划（重大科技



创新工程）项目，2020.12-2023.12（参与） 

10、氨基酸全产业链绿色设计平台建设，2017 年绿色制造系统集成项目，2017.07-2019.12（参与） 

11、有机酸发酵过程关键参数在线检测与控制技术研究（2015AA021005），国家高技术研究发展计划

（863 计划）子课题，2015.01-2017.12（参与） 

12、植酸酶工程菌高密度发酵智能控制关键技术（2016ZDJS07A20），山东省重点研发计划（重大关

键技术），2016.01-2018.12（参与） 

13、新型发酵产品的微生物制造关键技术（2014ZZCX02602），山东省科技重大专项项目，

2015.01-2017.12（参与） 

横向课题： 

1、多糖功能饮品核心配方的研制，2020.9-2020.11（主持） 

2、火龙果苹果水果酵素分析测试技术服务，2019.08-2020.08（主持） 

3、固定化葡萄糖氧化酶和过氧化氢酶生产葡萄糖酸关键技术研究，2019.07-2021.12（主持） 

4、黑蒜基础数据分析技术服务，2017.12-2018.05（主持） 

5、黑蒜功能性保健饮品研发技术服务，2017.12-2018.08（主持） 
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报, 2020, 20(8): 65-76.（EI） 
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40(14): 312-322.（EI） 

[10] 张云娟, 郑岚*, 杨俊慧, 等. 三种类型树脂固定化酶的制备及其在低 pH 值葡萄糖酸生产工艺

中的应用[J]. 现代食品科技，2022（已录用） 
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[13] 马耀宏, 马润隆, 郑岚*, 等. 平阴玫瑰花托多糖的结构特征及抗氧化活性分析[J]. 食品工业

科技, 2018, 39(8): 61-66. 

[14] 郑岚, 马耀宏*, 马恒, 等. 黑曲霉发酵生产葡萄糖酸钠测定方法的研究[J]. 食品科技, 2016, 

41(10): 253-258. 
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2011, 37(8): 112-116. 
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获奖： 

植酸酶发酵过程检测的生物传感器与智能控制系统，中国发明协会，发明创业奖·创新奖，二等

奖，2020.10 

氨基酸全产业链绿色设计平台建设项目，山东省循环经济协会，山东省循环经济科学技术奖，一

等奖，2020.12 

氨基酸全产业链绿色制造技术研发及应用，山东省生物发酵产业协会，科技进步二等奖，

JB2021-2-3，2021.04 

瑰花精深加工关键技术及应用，山东省科学院，山东省科学院科技进步奖，二等奖，2015.12 

人才称号和荣誉： 

    2021 年，山东省科学院生物研究所“博科科技创新奖”三等奖。 

    2019 年，第二届全国生物传感、生物芯片与纳米生物技术高端论坛墙报二等奖。 

    2016 年、2018 年、2019 年：优秀本科毕业论文指导教师。 



    2016 年，山东省科学院院嘉奖。 

    2015 年，山东省优秀毕业生（No：201508953）。 

社会兼职： 

中国微生物学会 永久会员 

   


